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Mit scharfem Blick, nach Kennerweise,  
Seh' ich zunächst mal nach dem Preise, 

Und bei genauerer Betrachtung steigt mit 
dem Preise auch die Achtung. 

         Wilhelm Busch 
 

Liebe Gäste, 
 

Nie war dieser Vers aus Wilhelm Busch’s  
Maler Klecksel treffender, als in der aktuellen 

Teuerungssituation ! 
 

Lebensmittel, Energie, vernünftige Personalkosten u.v.m. 
haben auch uns dazu genötigt, unsere Preise anzupassen. 

 
Moderat aber unabwendbar. 

 
Selbstverständlich bewirten wir Sie weiterhin in der 

gewohnten qualität und unserer bekannten Gastlichkeit, 
um Ihnen einen schönen Abend zu bereiten. 

 
Ihr Alexander Beck & Reiner Gelhar  
und das gesamte Team vom Nepomuk 
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Aperitif 
 

Aperol Sprizz Aperol, Prosecco, Orange, Soda    0,2l 8,50 
 
Hugo   Holunderblütensirup, Prosecco    0,2l 8,50 
 
Pimm’s No.1  Pimms, Gurke, Eis, Zitronenlimonade   0,2l 8,50 
 
Prosecco Cassis Creme de Cassis, Prosecco     0,2l 7,50 
 
Péche Mignon Weinbergpfirsischlikör, Prosecco   0,2l 8,50 
 
Crémant de Loire Bouvet-Ladubay Brut Rosé  0,1l 8,50 0,75l 52,00 
 
Winzersekt  Motzenbäcker Brut Riesling   0,1l 9,00 0,75l 59,00 
 
Champagner  Gimonnet & Fils Cuis 1.er Cru    0,75l 89,00 
   Blanc de Blanc 
 
Campari  Soda / Orange      4cl 8,50 
 
Gin   Bombay Sapphire      4cl 6,50 
   Hendrik’s       4cl 9,00 
   Monkey 47       4cl 9,50 
   Gin de Mahon      4cl 6,50 
   Brockman´s Gin      4cl 8,00 
 
Wodka  Absolut       4cl 6,50  
   Grey Goose       4cl 7,00 
 
Tonic Water,  Thomas Henry      0,2l 3,50 
Bitter Lemon 
 
Martini  Bianco, Rosso, Doro     5cl 6,50 
 
Sherry  Fino / Medium Dry / Medium Sweet   5cl 6,50 
 
Graham´s White Port        5cl 6,50 
White Port Tonic          6cl 9,50 
 
Grahams 10 Years Tawney Port       5cl 9,50 
 
Pernod          5cl 6,00 
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Aus dem Suppentopf 
 

Kräftige Brühe vom tafelspitz                8,95 
mit Rindfleischwürfeln und hausgemachten Flädle     
 

Hausgemachte Tomatensuppe   V                 8,95 
mit Sherry, Sahne & Kracherle       

 
 

Vom Acker  
              
kleiner gemischter Marktsalat   V                            7,95          
Gemischte grüne Salate, frische Rohkostsalate, Tomaten, 
steirisches Kernöl, saisonale Sprossen 
 
Großer gemischter Marktsalat   V              14,95 
Gemischte grüne Salate, frische Rohkostsalate, Tomaten, 
steirisches Kernöl, saisonale Sprossen 
 
…. mit gebratenen Egerlingen   V                  18,95 
 
…. mit in Curry gebratener Hähnchenbrust & Früchten                                    21,95 
 
… mit gebratenen Streifen vom argentinischen Rinderrücken                        21,95 

 
 
Vorneweg 
 

 
1/2 Dutzend Weinbergschnecken nach "Art des Hauses"          14,95 
Gratiniert mit Champignons, Gemüse & Kräuterbutter, darüber Butterbrösel 
 
Gratinierter Ziegenkäse               15,95 
mit karamellisierten Honignüssen & Salat 
 
Tartar vom schottischen Räucherlachs              16,95 
mit Dill-Honig - Senfsauce 
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Aus der Wirtshausküche        
    
   
Schweinebraten in Dunkelbiersosse 
mit hausgemachtem Rotkohl & Kartoffelknödel   
 

 19,95 

Zwei Hausgemachte Kalbsfrikadellen     

auf Kartoffelstampf und gebratenen Steinchampignons 
 

 21,95 

Zwei Schweinerückensteaks mit leckerer Rahmsoße   
& hausgemachten „g’schmelzten“ Spätzle    
 

 23,95 

Poulardenbraten        
Gefüllt mit winterlichem Gemüse, dazu Kartoffelsstampf und 
Kräuterpesto  
 

 22,95 

Rinderroulade          
vom Chef gefüllt, wie bei Muttern – wie es sich gehört- 
mit Senf, Gurken, Zwiebeln & Speck, Apfel- Rotkohl & 
Stampfkartoffeln 
 

 23,95 

Zwei panierte Schnitzel vom Schwein    
mit Speck - Bratkartoffeln    
 

 23,95 

Gesottener Tafelspitz vom Rind  
mit Apfel – Meerrettichrahm, Gemüse & Speck-Bratkartoffeln    
 

 26,95 

Zwiebelrostbraten vom argentinischen Rinderrücken 
mit hausgemachten „g’schmelzten“ Spätzle    
 

 28,95 

Lachsfilet auf Beluga- Gemüselinsen     
mit Balsamico und "Dijon" Senfsoße 

  25,95 

   

Forellen aus dem Odenwald 

Grätenfrei dank des Erfinders einer Entgrätungsmaschine ! 
 
Am Stück gebraten, gefüllt mit frischen Kräutern,                        28,95 
Butter und Zitrone mit Kartöffelchen                                                      

 

Warmes Filet von der Räucherforelle                                                 23,95      
auf Stampfkartoffeln, buntem Gemüse und Meerrettichsoße                                          
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Herzhaftes aus Baden und der Pfalz 
 

Herzhafte Käsespätzle                 15,95 
mit Knupserzwiebeln & kleinem Beilagenblattsalat V 
 
Schwäbische Maultaschen nach Großmutters Art            17,95 
in Ei gebacken mit buntem Gemüse, Zwiebeln, Speck  
 
 

Unsere Steaks 
 
Der „Heidelberger Pflasterstein“                39,95 
mind. 400 Gramm    
Argentinisches Rumpsteak    
wahlweise mit hausgemachter Kräuterbutter, Egerlingen,  
Pfeffersoße oder geschmorten Zwiebeln 

 
Das „Pflastersteinchen“                  29,95 
mind. 250 Gramm     
wahlweise mit hausgemachter Kräuterbutter, Egerlingen,  
Pfeffersoße oder geschmorten Zwiebeln 

 
Portion Speck - Bratkartoffeln                  6,95 
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Für Kinder (…und wirklich nur für die...) 

 

Räuberteller                      0,00 …also nix ! 
Ihr bekommt einen Teller, eine Serviette & besteck        
und räubert bei den Großen – da liegt ja genug auf dem Teller! 
 

Hausgemachte Spätzle mit Rahmsoße                 6,95 
 

Nürnberger Rostbratwürstchen       4 Stück        9,95 
mit Stampfkartoffeln & Soße       6 Stück       12,95 
 

Kleines paniertes Schnitzel vom Schweinerücken              12,95 
mit Spätzle & Rahmsoße und mit ohne Grünzeugs    
 

 
Und danach…. 
 
Hausgemachte Crème brûlée mit feinster Tahitivanille                   10,95 
 
Original Apfelstrudel mit Vanilleeis              11,95
           
2 Kugeln Vanilleeis mit heißer Schokoladensoße             9,95 
 
Warmes Schokoladenküchlein mit Kirschkompott & Vanilleeis          12,95 

 
 
 

Vegetarische Gerichte haben wir mit einem V gekennzeichnet. Auf unserer Karte werden Sie 
keine veganen Gerichte finden. Sprechen Sie uns an, wenn Sie eine bestimmte Zubereitung 

wünschen. Wir finden was für Sie. 
 

Sollten Sie von Allergien geplagt sein, sprechen Sie unseren Service an. 
Unsere separate Allergiker Karte gibt Ihnen Auskunft über die in den Speisen enthaltenen 

allergenen Zutaten. 
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Offene Weine 0,2 l 
 

 

Weiss  0,2 l 
 

2021 „Forster Elster“  
Riesling trocken  
 

Forster Winzerverein Pfalz 8,50 

2021 „Forster Schnepfenpflug“ 
Riesling Feinherb 
 

Forster Winzerverein Pfalz 8,00 

2021 Sauvignon Blanc trocken Weingut Hinterbichler Pfalz 9,00 
 

2021 Grauburgunder trocken 
 

Forster Winzerverein  Pfalz 8,50  

2021 Weissburgunder trocken 
 

Weingut HInterbichler  Pfalz 8,50 
 

Rieslingschorle   0,3 l / 0,5 l 5,00 / 7,00 
 Roseschorle 0,3 l / 0,5 l 5,00 / 7,00 
    

 

Rosé 0,2 l 

 

Rot 0,2 l 
 

 
 

2021 Blanc de Noir Trocken Forster Winzerverein     Pfalz 8,00 
 
2021 

 
Rosé -BIO- Trocken 

 
Weingut Klumpp 

 
   Baden 

 
8,50 

2021 Spätburgunder  Tr. 
 

Forster Winzerverein Pfalz 8,00 

2021 
 

Merlot trocken 
 

Forster Winzerverein Pfalz 8,50 
 

2021 Primitivo NUDO   Cantina San Marzano Apulien  
 

9,50 
 

2020 Rioja trocken Bodega Castroviejo Spanien 9,50 
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Warme Getränke 

Kaffee 
 

3,50 

Espresso 
 

3,20 

Doppelter Espresso    5,90 
 

Cappuccino    4,30 
 

Latte Macchiato    5,50 
 

Milchkaffee 
 

5,40 

Tasse Heiße Schokolade / Heiße Schokolade mit Sahne 
 

4,50/5,20 

Tasse Tee, fragen sie nach unserer Teeauswahl     3,80 
 

Alkoholfrei 
 

St.Nepomuk , Karaffe Tafelwasser,  
angereichert mit Magnesium,  
Medium oder ohne Kohlensäure 
 

1 Liter 
0,5l 

7,50 
3,75 

Coca Cola*, Coca Cola Zero*, Fanta 0,2l 2,90 
 0,4l 4,80 
“Schweppes” Ginger Ale, Tonic Water, Bitter Lemon** 0,2l 3,50 
   
Apfelsaft naturtrüb, Orangensaft 0,2l 2,90 
Rhabarber-, Johannisbeersaft 

  

…als Schorle 0,4l 4,80  
  

 

Bierspezialitäten vom Fass 
 

„Pilsner“, der feinherbe Klassiker 0,3l/0,5l  3,80/5,50 
„Kräusen“, ungefiltert, naturtrüb 0,3l/0,5l  3,80/5,50 
„Helles“, das Helle von Hoepfner 0,3l/0,5l  3,80/5,50 
„Hefeweizen“ 0,5l 5,50 
Radler 0,5l 5,50 
Weizenradler 0,5l 5,50 

 
Hoepfner Hefeweizen hell, alkoholfrei 0,5l 5,50 

Hoepfner Pils, alkoholfrei 0,33l 3,90 
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Brennerei Prinz, Hörbranz / Bodensee 
Alte Brände:                2cl  5,00 
Williams Christbirne, Zwetschge,  
Himbeere, Haselnuss, Marille, Kirsche, Apfel 
 

 
 
 
 

Korn aus Münster, auf ganz neuem Niveau! 
 
Lagerkorn V.S.O.P            2cl   5,00 
Barriquegereift mit Aromen nach Honig,  
Haselnuss & Weisser Schokolade-- 
 
Cigar Special           2cl  9,00 
Cuvée aus Weizen & Malz, Whiskey-Taste 
Spirit of the Year, World Spirits Award 2020 

 
 
Marc, Trester & Grappa 
 
Grappa di Moscato Riserva only Sansibar      2cl  7,00  
Grappa Di Chardonnay          2cl  8,00 
Marc vom Burgunder Weingut Klumpp       2cl  8,50 
 
Bitter & Kräuter 
 
Averna           4cl  6,00 
Ramazotti           4cl  6,00 
Fernet           2cl  4,00 
Jägermeister auf Eis         2cl  4,00 
 
Aquavit & Co.           
 
Linie Aquavit          2cl  6,00 
Malteser Aquavit          2cl  5,00 

 
Rum     Botucal Reserva Especial     2cl  7,50 
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Soups 

 
Strong broth of boiled beef with beef cubes and slices of pancakes                8,95 
      
Homemade tomato soup V with sherry, cream & Croutons                8,95 
        

Salads 
 

Small mixed market salad V                                 7,95    
Large mixed market salad V                               14,95    
 
.... with fried mushrooms V                  18,95  
                      
.... with chicken breast fried in curry & fruits                                   21,95  
 
.... with roasted strips of Argentinian beef                       21,95 
 

Starters 
 
1/2 dozen snails "house style"                                            14,95 
Gratinated with mushrooms, vegetables & herb butter, topped with butter crumbs 

 
Gratinated Goat cheese with caramelized honey nuts & salad                                          15,95       

 
Tartar of smoked salmon with dill-honey-mustard sauce                           16,95 
     

Main dishes 
 

“Zwiebelrostbraten” Onion roast of Argentinian Roast beef with homemade " spaetzle                         28,95
                         
“Tafelspitz” Boiled beef with apple - horseradish cream, vegetables & fried potatoes                       26,95
                              
 “Two Pork – Schnitzel (Vienna Style)” with bacon - fried potatoes                        23,95                          
 
“Rinderroulade” Beef filled with mustard, gherkins, onions & bacon,                23,95 
red cabbage & mashed potatoes    

 
“Schweinerückensteaks” Two pork steaks with cream sauce & homemade spaetzle                      23,95
                         
 “Schweinebraten” Roast pork in dark beer sauce with red cabbage & bread dumplings                             19,95 
        
“Poulardenbraten” Roast of poulard with Wintry stuffing, mashed potatoes & herb pesto            22,95 
     
“Lachsfilet” Salmon fillet on Beluga lentils  with balsamic and "Dijon" mustard sauce                      25,95 

 
“Kalbsfrikadellen” Meatballs on mashed potatoes and fried mushrooms               21,95 
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Our house speciality 
Fresh trout from the Odenwald – boneless ! 

 
Fried in one piece, filled with fresh herbs, butter and lemon,                         28,95 
served with potatoes 
 
Fillet of smoked trout on mashed potatoes, colorful vegetables                         23,95 
and horseradish sauce  

 
Local Specialities 

 
“Käsespätzle” Spätzle with cheese and crispy onions, small salad                15,95 
 
“Maultaschen mit Ei” Fried slices of “Swabian raviolis”                 17,95 
with vegetables and egg 

 
Our Steaks 

  
The "Heidelberg Cobblestone"                                         39,95 
Argentinean rump steak   min. 400 gram    

 
The "Small cobblestone" min. 250 gram                29,95 
Topped with homemade herb butter or Mushrooms  
or pepper sauce or braised onions 
  
fried potatoes with bacon                             6,95 
 

 
 

And afterwards.... 
 

Homemade crème brûlée with the finest Tahitian vanilla                                 10,95 

Original apple strudel with vanilla ice cream                                                             11,95 

Vanilla ice cream with hot chocolate sauce                               9,95 

Warm Chocolate cookie with cherry compote & Vanilla Ice Cream                                      12,95 


